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Aperol Spritz // € /5
Aperol, Cavs & Soda

CampariSoda// £ 6,9
Campari & Soda

CampariSpritz// €75
Campari Cava & Soda

CampariOrange // € /5
Campari & Orangensaft

Wildberry Lillet // £ 75
Lillet blanc & Wildberry Schweppes

Hugo// €75
Holunderbldtensirup, Cava,
Minze & Soda

Tintodeverano // €75
Rotwein, Vermouth & Sprite

SangriaClava// £ /5
hausgemachter Sangris & Cava

Maojito // £ /.5
Rum, Limatte, Minze & Soda

Espressa Martini // £ 85
Espresso, Wodka & Kaffeelikar

Cubalibre// €69
Rum, Limette & Coca-Cola

Negroni// €65
Campari, Gin & Yermouth

Gin Tonic // € 89
London Na.1 Gin
Gin Mare
Tangueray Gin
Malfy rase Gin
Siegfried Gin

& Tonic Water

San Bitter Spritz // € 6,9
San Bitter & Soda

Hugo 0,0% // €69
Holunderbldtensirup, Gingar Ale,
Minze & Soda

Gin Tonic0,0%// €69
Tanquaray 0,0%
Slegfried Wonderieaf

& Tonic Water

Averna /€45
Braulio /E4LS
Ramazotti /€45
Jagermeister /M E4LS
Vodka /ME4LS
Tequila Sitber/Gold // € 45
Anis /ME4LS
SUB & trocken

Hierbas /E LS
sUB, medium & trocken

Likér 43 /€45
Likr43conleche //€ 5
Baileys /€45
Crema de orujo /M ELD
Whisky /€45
Veterano /E LS
Grappa //EBD
Carlos 1 /E B

CardenalMendoza // € 7/
Gran Duguede Alba // €85
Suntory Toki Whisky // € 8,0



Aceitunas // € 4,9
grine & schwarze Oliven

Queso Manchego // € 3.9
Manchego Kase

Matrimonio // € 8,9
eingeleqgte Sardellenfilets & gesalzena Anchovis

Tartarde Tomate // € 149
Fleischtomaten-Tartar mit Avocado, Feta &
Schalotten

Espinaca al Ajitlo // £ 5.5
Babyspinat mit Knoblauch & Olivendt

Pimientos del Padron // € 6,9
grine Paprikaschoten

Alcachofas // €89
Artischocken mit Toraten-MandelsoBe

Champignones alla Plancha // € 7.9
gebratene Champignons mit griiner SofAe

Berenjena gratinada // € 8,9
Uberbackene Aubergine mit Tormatensofe &
Mozzaretla

Datiles con Bacon // € 55
Datteln im Speckmantel

Tortilla Espafiola // € 8,9
Omelette mit Kartoffeln & karamellisierten
Zwiehealn

Huevos rotos con Chorizo /7 € 12,9
Z Spiegeleier mit Pommes Frites & spanischer
Wurst

PulpoalaPlancha // € 15,5
gebratener Oktopus auf Kartoffelptiree,
Paprikaputver & Olivendt

Jamon lberico // € 145
therischer Schinken

Pincho Moruno /7 € 3.9
180g Schweinefleischspie

Pincho de ternera // €159
160g RumpsteakspieB

Albondigas // € 9.5
Hackflaischbdlichen mit Tomaten-KrdutersoBe
& hausgernachten Kartoffelecken

Alitas de Pollo // €89
Chicken Wings

Higado de Conejo // € 10,9
Kaninchenteber mit Rotweinsafe &
hausgemachten Kartoffelecken

Gambas en tempura // €79
frittierte Garnelen in Pankomeh!

Chipirones en salsa verde // € 3,0
gebratene Babycalamari mit Anchovi-
Mayonnaise & griner SoBe

Chipirones fritos /7 € 3.8
frittierte Babycalarmar mit Anichovi-Mayonnaise

Gambas al Ajillo // €149
Garnelen mit KnoblauchsoBea

Tartarde Atun // €169
Frischas Thunfischtartar mift Avocada,
Sesam & Soja

Croguetas de Pulpa // € 2.0 Stk
Oktopuskroketten

Croguetas de Bacalao // € 2.0 Stk
Stockfischkroketten

Croguetas de Boletus /7 € 20 Stk
Steinpilzkroketten

Croguetas de Jaman // € 20 Stk
Schinkenkroketten



{ohne Beilage)

Atun alaplancha // €218
aufgeschnittenes und gebratenes
Thunfischsteak

Medio Pollo // €159
halbes gegritites Hahnchen

Pollo al Ajitlo /7 € 12,9
gebratenes Hahnchen mit KnoblauchsoBe

Cachopo Asturiane // € 249
gefulltes Kalbsrickenschnitze!
mit Serranoschinken & Manchegoksse

Escalope de ternera // €185
Kalbsriickenschnitzel

Lomo Bajo // € 26
250g argentinischas La Morocha Rumpsteak

Paella mixta // €179
Paslla mit Garnelen, Calamari Miesmuschetn &
Hihnchen

Paella de mariscos /7€ 17,8
Paslla mit Garnelen, Calamari & Miesmuscheln

SteaksoBe // €25
BravasoBle // €25
Ketchup // €15
Mayonnaise // €15

RomescosoBBe // € 2,5

Ensalada Mixta // € 6,9
gemischter Salat

Ensalada de Tomate// € 8,9
Fleischtomatensalat mit Zwiebeln

Ensalada con Aguacate // € 14,9
gemischter Salat mit Avocado, Feta.
Sonnenblumenkernen & Granatapfel

Ensalada con Alubias y Bonito // €149
gemischter Salat mit weiBan Bohnen,
galizischem Thunfisch & Zwiebeln

Pommes Frites //€29// €49

Patatas Bravas // €49 // €79
frittierte Kartoffelecken mit BravasoBe

Ensalada verde // € 3,9
kleiner griner Beilagensatat

Puréde patata // € 49
Kartoffelplree

Aiolicon Pan // € 49
Brot mit Knoblauchmayonnaise

Panextra //€08//€16
Portion Brot

Pan Primavera // €55
spanischas Brot mit Tornaten & Mozzarella

Pan Manchego // € 6,9
spanisches Brot mit Bravasaofe, Manchegokase
& Serranaschinken

PanconAtun // €79
spanisches Brot mit Thunfisch & Zwiebeln

Pan Valenciano // €79
spanischas Brot mit Tormaten, Mozzarella &
Garnelen



Kilsch
Schrackenskammer 021 // €27
Schrackenskammer .31 /7 € 3.8

Frih 020/ €24
Frih 040/ €48
Pils

Krombacher O2//€24
Krombacher O4l//€48
San Miguel 0331//€38

Estretla Galicia O2L/€30

Hefeweizen O5l//€85
Paulaner

Estrella Galicia 033(//€349

Hefeweizen g5l//€55

Faulaner

Weiss, Rot & Rose

Tempranillo, Viura & Garnacha
gi// €32
g2t/ €57
g5l//7€ 13
10t/7€ 25

Hausgemachter Sangria
gzt// €75
O5l//7€ 16
10t/7€ 30

San Pellegrino & Aqua Panna 0751 //€ 6,8

Tafelwasser Stitl oder Sprudel 02{// €27

Softdrinks
Cola

Cola Zero
Fanta
Sprite
Mezzo Mix

Schorlen

Apfelschorle
Ingwer-Zitronenscharie
Rhabarberlimonade

Tonic Water
Ginger Ale
Bitter Lemon

Espresso
Americano
Cappuccino
Cortado

Carajillo
Yeterana

Frischer Minztee

Tee
Griiner Tea Kamille,
Schwarzer Tea

O5t//€55

0331//€39
0331//€39
0331//€39
0331//€39
0331//€39

033t//€39
0331//€39
033t//€39

02t//7€29
02t//€29
02//€29

/EZD
/e 3
/€35
/EZT
/e D

/SELD
/E 3



Churros // €869
Schokosofe und Erdbeermarmelade

Flan// €59
spanischer Pudding mit Karamet!

Crema Catalana // €69
spanische Creme mif Karamell

Tarta Santiago // £ 6,9
Mandelgeback mit Vanilieeis

Blancoy Negro // €59
Vanitieels mit Espresso

Heladode Limon // € 59
Zitronanels in der Zitrone

Kugel Eis // €2
Yanilie- ader Schokoeis

Extra Sahne // € 05



